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PARA COMER

M E R L U Z A  
sobre crema de chirivía y packchoi

C A R P A C C I O  D E  S O L O M I L L O
con lascas de parmesano, rúcula, foie 

y aliño cítrico

T A C O  D E  T E R N E R A
ternera joven con mojo rojo

C R O Q U E T A S  C R E M O S A S  
de elaboración artesana

W O K  T H A I
de verduras y pollo al estilo Thai

·

E N S A L A D I L L A  R U S A
con migas crujientes y huevas de 

masago
·

S U R T I D O  D U L C E  
selección gourmet

E N T R A N T E S S E G U N D O S P O S T R E S

PARA BEBER
V I N O  T I N T O  

·
V I N O  B L A N C O

C A Ñ A S

 
 

A G U A  M I N E R A L

WORKSHOP MENÚ 33€
E N T R A N T E S  /  Entrantes para compartir 
S E G U N D O S  /  Plato principal a elegir

P O S T R E  /  Surtido dulce
B E B I D A  /  Selección de bebidas indicadas

P R E C I O  /  33€ persona IVA incluido
M E N Ú  /  Mínimo 8 personas
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PARA COMER

L U B I N A  
lomo de lubina sobre fideuá de 

mejillones

C E V I C H E  L I M E Ñ O
y su leche de tigre con un toque de 

maracuyá

C A R P A C C I O  D E  S O L O M I L L O
con lascas de parmesano, rúcula, foie 

y aliño cítrico

S O L O M I L L O
con salsa perigord y patatas deluxe

A P E R I T I V O  
de Gazpacho cordobés con cecina

E N S A L A D I L L A  R U S A
con migas crujientes y huevas de pez 

volador
·

T I E R R A  D E  F O I E
con jalea de rosas

C A R P A C C I O  D E  P U L P O
sobre patata revolcona y emulsión de 

ajada
·

S U R T I D O  D U L C E  
selección gourmet

E N T R A N T E S S E G U N D O S P O S T R E S

PARA BEBER
V I N O  T I N T O  

·
V I N O  B L A N C O

C A Ñ A S

 
 

A G U A  M I N E R A L

WORKSHOP MENÚ 40€
E N T R A N T E S  /  Entrantes para compartir 
S E G U N D O S  /  Plato principal a elegir

P O S T R E  /  Surtido dulce
B E B I D A  /  Selección de bebidas indicadas

P R E C I O  /  40€ persona IVA incluido
M E N Ú  /  Mínimo 8 personas


